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Caratteristiche della rilevazione soggettiva

Con la rilevazione soggettiva è stato monitorato esclusivamente lo scarto dei piatti. L’indagine ha coinvolto 22 scuole
tra primarie e infanzia, interessando tutti e 3 i centri cottura. L’indagine soggettiva è stata condotta dal 15/04/2024 al
17/05/2024 e ogni scuola è stata coinvolta per 7 o 8 giorni a seconda delle settimane assegnate.

Si segnala, che nella rilevazione sono state incluse giornate con menù speciale:

• 23 Aprile - centro pasti Terracini - menù green

• 24 Aprile - tutti e 3 i centro pasti - menù speciale Liberazione

• 10 Maggio - centro pasti Fossolo - piatto speciale pasta alla norma con ricotta salata

• 10 Maggio - centro pasti Erbosa - menù green

• 14 Maggio - tutti e 3 i centro pasti - menù «Tutti a tavola Tutti insieme»

• 16 Maggio - centro pasti Fossolo - piatto speciale tagliatelle con sugo agli asparagi

• 17 Maggio - centro pasti Erbosa - piatto speciale tagliatelle con sugo agli asparagi
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Nel corso delle giornate di rilevazione è stato messo a disposizione degli insegnanti un modulo online su
piattaforma Microsoft Forms, con l’obiettivo di rilevare la percezione dello scarto dei piatti attraverso una
stima visiva, con la possibilità di selezionate le seguenti percentuali preimpostate: 0%; 10%; 25%; 50%;
75%; 100%.

Il dato storico dell'incidenza quantitativa delle preparazioni in variazione della dieta standard sul totale
consegnato è in media del 4,5%, con una elevata variabilità per alcune tipologie di pietanze e a seconda
della scuola. Pertanto, lo scarto relativo alle diete speciali è scarsamente significativo sullo scarto totale e
per tipologia di preparazione (primo/secondo/contorno), quando la dimensione campionaria è
sufficientemente ampia, mentre può avere un impatto sensibile sullo scarto dei singoli piatti.

Le rilevazioni di preparazioni che presentavano dati non coerenti (es: evidenti errori nell’inserimento
delle % di scarto, invio di più questionari riferiti allo stesso giorno e stessa classe) non sono state
considerate in questa analisi.

Per le categorie dei piatti rilevati, i valori percentuali rappresentati nel report, sono ottenuti come media
aritmetica delle percentuali di scarto delle singole preparazioni.
Per le singole preparazioni è stata riportata la graduatoria basata sulla percentuale media delle rilevazioni,
e rappresentata con una scala cromatica.

Note metodologiche 
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Per effettuare la rilevazione visiva è stato predisposto un questionario di 9 domande su piattaforma
«Microsoft forms». L’accesso al questionario avviene tramite un link di collegamento, inviato dal Comune
di Bologna alle scuole coinvolte, o tramite la scansione di un QR-code, affisso nei locali mensa nelle scuole
coinvolte.
Inoltre, per agevolare l’accesso e assistere gli insegnati nella corretta compilazione del questionario, è stato
fornito un vademecum contenete le indicazioni utili per la compilazione ed il QR-code per l’accesso al
questionario.

- Vademecum -

- QR-code -

- Questionario -

Strumenti a supporto degli insegnanti
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Il Comune, con il supporto di Last Minute Market ha effettuato 3 incontri di presentazione dell’iniziativa
destinati agli insegnanti delle scuole coinvolte nelle rilevazioni.
Gli incontri si sono svolti durante la settimana antecedente l’inizio della rilevazione.
Scopo degli incontri è stata la presentazione del progetto e l’illustrazione delle corrette modalità di
compilazione del questionario online. Di seguito i punti affrontati nel corso degli incontri:

• Obiettivo del progetto,
• Modalità di rilevazione visiva degli scarti,
• Vademecum per la corretta compilazione del questionario,
• Il questionario online – come accedervi e come compilarlo.

Incontri di formazione  
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Sono state monitorare 5 settimane complete, tra i mesi di aprile e maggio 2024:

I. 15/04/24 – 19/04/24
II. 22/04/24 – 26/04/24
III. 29/04/24 – 03/05/24
IV. 06/05/24 – 10/05/24
V. 13/05/24 – 17/05/24

Aprile 
2024

Maggio 
2024

Settimana di rilevazione scarti I II III IV V

Settimana menu
CPP Terracini

5 6 7 8 1

Settimana menu
CPP Fossolo

6 7 8 1 2

Settimana menu
CPP Erbosa

7 8 1 2 3

Il periodo di riferimento
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Nel corso della seconda rilevazione dell’anno scolastico 2023/2024 sono state coinvolte un totale di 22
scuole.

Scuole dell’infanzia
• 16 scuole coinvolte su 97 (16%) 
• 43 classi coinvolte su 281 (15%)
• 281 questionari compilati (di cui 265 nelle  settimane assegnate e 16 compilati nelle settime 

facoltative)

Scuole primarie
• 6 scuole coinvolte su 56 (11%) 
• 56 classi coinvolte su 590 (9%)
• 301 questionari compilati (di cui 287 nelle settimane assegnate e 14 compilati nelle settime 

facoltative)

Le scuole coinvolte
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Scuola Centro Produzione Pasti
Settimana di 
rilevazione

Inizio rilevazione Fine rilevazione

Giornate di 
rilevazione al 

netto dei giorni 
di chiusura

1 Cerini (ex Savio succ.) Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

2 Follerau Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

3 Grosso Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

4 Manzini Erbosa 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

5 San Domenico Savio Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

6 Scarlatti Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

7 Tobagi Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

8 18 Aprile Fossolo 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

9 Ada Gobetti Terracini 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

10 Anna Serra Pl.1 Terracini 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

11 Girotondo Fossolo 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

12 Il Flauto Magico Fossolo 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

13 Roselle Fossolo 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

14 Dall’Olio Terracini 4 e 5 09/05/2024 17/05/2024 7

15 Mago Merlino Terracini 4 e 5 09/05/2024 17/05/2024 7

16 Padre Marella Fossolo 4 e 5 09/05/2024 17/05/2024 7

Di seguito l’elenco delle scuole dell’infanzia coinvolte.

Le scuole coinvolte – Scuole dell’infanzia
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Scuola Centro Produzione Pasti
Settimana di 
rilevazione

Inizio rilevazione Fine rilevazione

Giornate di 
rilevazione al 

netto dei giorni 
di chiusura

1 Padre Marella Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

2 Sanzio Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

3 Viscardi Fossolo 1 e 2 15/04/2024 24/04/2024 8

4 Piaget Fossolo 3 e 4 29/04/2024 08/05/2024 7

5 Fortuzzi Erbosa 4 e 5 09/05/2024 17/05/2024 7

6 Tambroni Fossolo 4 e 5 09/05/2024 17/05/2024 7

Di seguito l’elenco delle scuole primarie coinvolte.

Le scuole coinvolte – Scuole primarie
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Ad ogni scuola sono state assegnate da parte del Comune 2 specifiche settimane durante le quali
effettuare la rilevazione degli scarti nella propria mensa.

Un gruppo di scuole è stato coinvolto per un totale di 8 giorni (10 scuole), le restanti scuole (12) sono
state coinvolte per 7 giorni.

Il numero complessivo di questionari potenzialmente compilabili dagli insegnanti, considerando le
settimane specifiche di rilevazione ed il numero di classi per ogni scuola, è pari a 754 (324 infanzia – 430
primarie). Al termine delle 5 settimane di rilevazione sono stati compilati 552 questionari di cui:

• 265 provenienti dalle scuole dell’infanzia;
• 287 provenienti dalle scuole primarie.

Gli insegnati hanno avuto la possibilità di accedere in via opzionale al questionario anche nel periodo
successivo alle settimane assegnate, così da poter contribuire in maggior misura alla rilevazione. È stato
infatti mantenuto attivo il link di accesso per tutte e 5 le settimane di rilevazione. Il numero di questionari
extra è stato pari a 30, di cui:

• 16 provenienti dalle scuole dell’infanzia;
• 14 provenienti dalle scuole primarie.

Per l’elaborazione finale dei dati sono stati considerati complessivamente 582 questionari

La partecipazione delle scuole: n° questionari compilati
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Scuola Infanzia Classi
Quest. 
attesi

Quest. 
sett. 

assegnata

Quest. 
extra

Quest.
tot

1 18 Aprile 3 21 21 0 21

2 Ada Gobetti 2 14 14 4 18

3 Anna Serra Pl.1 2 14 13 0 13

4 Cerini (ex Savio succ.) 3 24 21 0 21

5 Dall’Olio 2 14 9 0 9

6 Follerau 3 24 24 2 26

7 Girotondo 2 14 14 0 14

8 Grosso 3 24 6 0 6

9 Il Flauto Magico 3 21 21 0 21

10 Mago Merlino 2 14 14 0 14

11 Manzini 4 32 12 0 12

12 Padre Marella 3 21 21 0 21

13 Roselle 1 7 6 7 13

14 San Domenico Savio 3 24 17 0 17

15 Scarlatti 3 24 21 0 21

16 Tobagi 4 32 31 3 34

La partecipazione delle scuole: n° questionari compilati
- Scuole dell’infanzia -
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Scuola Infanzia Classi
Quest. 
attesi

Quest. 
sett. 

assegnata

Quest. 
extra

Quest.
tot

1 Fortuzzi 5 35 26 0 26

2 Padre Marella 11 88 88 2 90

3 Piaget 5 35 22 7 29

4 Sanzio 14 112 79 5 84

5 Tambroni 8 56 15 0 15

6 Viscardi 13 104 57 0 57

La partecipazione delle scuole: n° questionari compilati
- Scuole primarie -
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• Lo scarto percepito: dettaglio per categoria

• Lo scarto percepito: la classifica dei piatti più scartati

I risultati della rilevazione soggettiva:
scuole primarie
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Pizza Carne Olio/Formaggio Legumi Pesce Vegetali

% di scarto percepito per categoria (Primi piatti)

Lo scarto percepito: dettaglio per categoria - Primaria 
Primi piatti

• Pizza: Pizza Al Pomodoro.
• Carne: Pasta Con Sugo Al Ragù Di Bovino, Pasta All' Uovo Con Sugo Al Ragu' Di Bovino.
• Olio/Formaggio: Pasta Con Olio, Pasta Con Sugo Aglio e Olio, Cous Cous+.
• Legumi: Pasta Con Sugo Piselli e Prosciutto, Riso Con Sugo Ai Piselli.
• Pesce: Pasta Con Sugo Al Tonno, Pasta Con Sugo Seppie e Merluzzo, Pasta Con Sugo Al Ragu Di Merluzzo e Zucchine..
• Vegetali: Pasta Con Sugo Al Pomodoro e Basilico, Pasta Con Sugo Al Pesto Di Rucola, Riso Con Sugo Al Pomodoro, Pasta Con Sugo Al Pesto Delicato,

Pasta Con Salsa Estiva Alle Verdure++, Pasta All' Uovo Con Sugo Agli Asparagi, Pasta Integrale Con Sugo Alla Pizzaiola, Riso Con Sugo Ai Peperoni,
Pasta Con Sugo Ai Funghi, Cous Cous Alle Verdure++, Pasta Con Sugo Alla Norma ++.
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Salumi Carne Formaggi Uova/Vegetali Pesce Legumi

% di scarto percepito per categoria (Secondi Piatti)

Lo scarto percepito: dettaglio per categoria - Primaria 
Secondi piatti

• Salumi: Prosciutto Cotto.
• Carne: Scaloppina Di Maiale Agli Odori, Polpette Di Pollo Tacchino e Suino, Bocconcini Di Pollo Dorati, Hamburger Di Bovino, Pollo Al Forno,

Spezzatino Di Pollo Alla Cacciatora, Hamburger Di Suino.
• Formaggi: Mozzarella, Asiago Dop, Stracchino, Robiola.
• Uova/Vegetali: Tortino Di Patate, Frittata Alla Parmigiana, Frittata Alla Cipolla, Bocconcini Di Verdure, Crocchette Con Ricotta e Spinaci, Frittata

Tricolore.
• Pesce: Merluzzo Gratinato Al Forno, Cotoletta Di Platessa Al Forno, Halibut Gratinato, Halibut Con Panatura Di Mais.
• Legumi: Sformato Con Cannellini, Farinata Di Ceci e Rosmarino.
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Legumi Crudo Cotto

% di scarto percepito per categoria (Contorni)

Lo scarto percepito: dettaglio per categoria - Primaria 
Contorni

• Crudo: Pomodori e Cipolla, Pomodori, Insalata Verde, Carote Filanger, Carota Bastoncino, Finocchi Filanger, Finocchi e Carote Filanger, Insalata Verde
Pomodori.

• Cotto: Patate Al Forno, Zucchine Gratinate, , Fagiolini Al Vapore, Zucchine Trifolate, Fricando' Di Verdure.
• Legumi: Piselli All'olio Con Cipolla, Piselli Al Pomodoro.



20

Insalata Verde Pomodori

Fricando' Di Verdure

Finocchi e Carote Filanger

Zucchine Trifolate

Fagiolini Al Vapore 

Finocchi Filanger

Zucchine Gratinate

Piselli Al Pomodoro 

Carota Bastoncino

Carote Filanger

Insalata Verde

Patate Al Forno 

Pomodori

Pomodori e Cipolla

Piselli All'olio Con Cipolla 

Hamburger Di Suino

Farinata Di Ceci e Rosmarino

Sformato Con Cannellini 

Halibut Con Panatura Di Mais 

Halibut Gratinato

Frittata Tricolore

Crocchette Con Ricotta e Spinaci 

Bocconcini Di Verdure 

Cotoletta Di Platessa Al Forno 

Frittata Alla Cipolla

Robiola

Stracchino

Frittata Alla Parmigiana

Spezzatino Di Pollo Alla Cacciatora

Pollo Al Forno

Hamburger Di Bovino

Asiago Dop

Bocconcini Di Pollo Dorati

Tortino Di Patate 

Polpette Di Pollo Tacchino e Suino

Scaloppina Di Maiale Agli Odori

Merluzzo Gratinato Al Forno 

Prosciutto Cotto

Mozzarella

Pasta Con Sugo Alla Norma ++

Cous Cous Alle Verdure++ 

Riso Con Sugo Ai Piselli 

Pasta Con Sugo Ai Funghi 

Pasta Con Sugo Al Ragu Di Merluzzo e Zucchine 

Cous Cous+

Riso Con Sugo Ai Peperoni

Pasta All' Uovo Con Sugo Agli Asparagi

Pasta Integrale Con Sugo Alla Pizzaiola

Pasta Con Sugo Seppie e Merluzzo 

Pasta Con Sugo Aglio e Olio

Pasta Con Salsa Estiva Alle Verdure++

Pasta Con Sugo Piselli e Prosciutto 

Pasta Con Sugo Al Pesto Delicato

Pasta Con Olio

Riso Con Sugo Al Pomodoro

Pasta Con Sugo Al Pesto Di Rucola

Pasta All' Uovo Con Sugo Al Ragu' Di Bovino

Pasta Con Sugo Al Pomodoro e Basilico

Pasta Con Sugo Al Tonno

Pizza Al Pomodoro

Pasta Con Sugo Al Ragù Di Bovino

Primi piatti Secondi piatti Contorni

Rosso: più scartato
Verde: meno scartato

Lo scarto percepito: la classifica dei piatti - Primaria



I risultati della rilevazione soggettiva:
scuole dell’infanzia

• Lo scarto percepito: dettaglio per categoria

• Lo scarto percepito: la classifica dei piatti più scartati
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Carne Pizza Olio/Formaggio Pesce Vegetali Legumi

% di scarto percepito per categoria (Primi piatti)

Lo scarto percepito: dettaglio per categoria - Infanzia 
Primi piatti

• Carne: Pasta Con Sugo Al Ragu' Di Bovino, Pasta All' Uovo Con Sugo Al Ragu' Di Bovino.
• Pizza: Pizza Al Pomodoro.
• Olio/Formaggio: Riso Alla Parmigiana, Pasta Con Olio, Pasta Con Sugo Aglio e Olio, Cous Cous+.
• Pesce: Pasta Con Sugo Al Tonno, Pasta Con Sugo Seppie e Merluzzo, Pasta Con Sugo Al Ragu Di Pesce Azzurro, Pasta Con Sugo Al Ragu Di Merluzzo e

Zucchine.
• Vegetali: Pasta Con Sugo Patate++, Pasta Con Sugo Al Pomodoro e Basilico, Riso Con Sugo Al Pomodoro, Pasta Con Sugo Alla Norma ++, Chicche Con

Sugo Al Pomodoro +, Riso Con Sugo Ai Peperoni, Pasta All' Uovo Con Sugo Agli Asparagi, Pasta Con Sugo Alle Melanzane ++, Pasta Con Salsa Estiva
Alle Verdure++, Pasta Con Sugo Al Pesto Delicato, Riso Con Sugo Ai Funghi, Pasta Con Sugo Ai Funghi, Cous Cous Alle Verdure++.

• Legumi: Pasta Con Sugo Al Ragu' Di Soia, Crema Di Verdura e Legumi Con Orzo, Pasta Con Sugo Piselli e Prosciutto, Riso Con Sugo Ai Piselli.
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Salumi Carne Uova/Vegetali Formaggi Pesce Legumi

% di scarto percepito per categoria (Secondi Piatti)

Lo scarto percepito: dettaglio per categoria - Infanzia 
Secondi piatti

• Salumi: Prosciutto Cotto.
• Carne: Polpette Di Pollo Tacchino e Suino, Bocconcini Di Pollo Dorati, Hamburger Di Bovino, Nuggets Di Tacchino Dorati, Pollo Al Forno, Arrostino Di

Maiale, Scaloppina Di Maiale Agli Odori.
• Uova/Vegetali: Frittata Alla Parmigiana, Frittata Alla Cipolla, Frittata Alle Erbette, Bocconcini Di Verdure, Tortino Di Verdure, Crocchette Con Ricotta e

Spinaci, Frittata Tricolore.
• Formaggi: Mozzarella, Robiola, Stracchino, Asiago Dop.
• Pesce: Merluzzo Impanato Con Corn Flakes, Cotoletta Di Platessa Al Forno, Halibut Gratinato, Halibut Con Panatura Di Mais, Merluzzo Olio e Limone.
• Legumi: Polpette Di Ricotta e Piselli, Sformato Con Cannellini, Farinata Di Ceci e Rosmarino.
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Legumi Crudo Cotto

% di scarto percepito per categoria (Contorni)

Lo scarto percepito: dettaglio per categoria - Infanzia 
Contorni

• Legumi: Piselli All'olio Con Cipolla, Piselli Al Pomodoro.
• Crudo: Insalata Verde Pomodori, Insalata e Finocchi Filanger, Pomodori, Pomodori e Cipolla, Insalata Verde e Cavolo, Carote Filanger, Insalata Verde,

Insalata, Pomodori e Cavolo, Finocchi e Carote Filanger, Insalata Verde Bio e Carote Filanger, Finocchi Filanger.
• Cotto: Zucchine Trifolate, Carote Al Vapore, Patate Al Forno, Patate Lessate, , Fagiolini Al Vapore, Fricando' Di Verdure, Zucchine Gratinate.
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Cous Cous Alle Verdure++ 

Pasta Con Sugo Ai Funghi 

Pasta Con Sugo Al Ragu Di Merluzzo e Zucchine 

Riso Con Sugo Ai Piselli 

Riso Con Sugo Ai Funghi 

Pasta Con Sugo Piselli e Prosciutto 

Crema Di Verdura e Legumi Con Orzo

Pasta Con Sugo Al Ragu Di Pesce Azzurro 

Pasta Con Sugo Al Pesto Delicato

Pasta Con Salsa Estiva Alle Verdure++

Pasta Con Sugo Alle Melanzane ++

Pasta All' Uovo Con Sugo Agli Asparagi

Riso Con Sugo Ai Peperoni

Chicche Con Sugo Al Pomodoro + 

Pasta Con Sugo Al Ragu' Di Soia

Pasta Con Sugo Seppie e Merluzzo 

Cous Cous+

Pasta Con Sugo Alla Norma ++

Riso Con Sugo Al Pomodoro

Pasta Con Sugo Aglio e Olio

Pasta Con Sugo Al Tonno

Pasta Con Sugo Al Pomodoro e Basilico

Pizza Al Pomodoro

Pasta Con Sugo Patate++ 

Pasta Con Olio

Pasta All' Uovo Con Sugo Al Ragu' Di Bovino

Riso Alla Parmigiana

Pasta Con Sugo Al Ragu' Di Bovino

Primi piatti Secondi piatti Contorni

Lo scarto percepito: la classifica dei piatti - Infanzia

Rosso: più scartato
Verde: meno scartato

Zucchine Gratinate

Finocchi Filanger

Fricando' Di Verdure

Fagiolini Al Vapore 

Insalata Verde Bio e Carote Filanger

Finocchi e Carote Filanger

Insalata, Pomodori e Cavolo

Patate Lessate 

Insalata Verde

Carote Filanger

Patate Al Forno 

Carote Al Vapore 

Insalata Verde e Cavolo

Zucchine Trifolate

Pomodori e Cipolla

Pomodori

Insalata e Finocchi Filanger

Insalata Verde Pomodori

Piselli All'olio Con Cipolla 

Piselli Al Pomodoro 

Farinata Di Ceci e Rosmarino

Sformato Con Cannellini 

Merluzzo Olio e Limone

Polpette Di Ricotta e Piselli 

Halibut Con Panatura Di Mais 

Frittata Tricolore

Crocchette Con Ricotta e Spinaci 

Halibut Gratinato

Asiago Dop

Stracchino

Tortino Di Verdure

Scaloppina Di Maiale Agli Odori

Robiola

Cotoletta Di Platessa Al Forno 

Arrostino Di Maiale

Bocconcini Di Verdure 

Pollo Al Forno

Frittata Alle Erbette 

Frittata Alla Cipolla

Merluzzo Impanato Con Corn Flakes

Nuggets Di Tacchino Dorati

Hamburger Di Bovino

Bocconcini Di Pollo Dorati

Mozzarella

Frittata Alla Parmigiana

Prosciutto Cotto

Polpette Di Pollo Tacchino e Suino



Last Minute Market per Ribò
Maggio 2024 


